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Sorteninhaber: Eidgendssische For-
schungsanstalt fir Obst-, Wein- und
Gartenbau, 8820 Wadenswil
Sortenvertreter: DSP Delley Samen und
Pflanzen AG, 1567 Delley

Herkunft und ziichterische Be-
arbeitung

Landsorten aus den Gebieten Oen-
singen und Vully (Wistenlach) wurden ab
1935 durch die Forschungsanstalt
Wadenswil vereinheitlicht und verbes-
sert. Die beiden so entstandenen Sorten
waren danach so dhnlich, dass sie unter
der neuen Sortenbezeichnung ‘Wadens-
wil ZEFA', 1943 in den Handel gebracht
wurden.

Zichtungsablauf: Selbstung von je 50
Zwiebeln von beiden Herkinften. Da-
nach jeweils eine Produktion von
Steckzwiebein, gefolgt vom Anbau von
Speisezwiebeln. Ausgewahlt wurden nur
Zwiebeln vom Naturiager, welche bis
zum 15. Marz noch gesund waren und
nicht ausgetrieben hatten. Nur je 50%
der Inzuchtlinien beider Herkinfte wur-
den weiter verwendet. Danach prakti-
zierte man die Paarzucht, bis beide
Herklnfte sehr dhnlich waren.

Die Speisezwiebel ‘ZEFA Wadenswil’ halt sich am Naturlager sehr lange.
Les oignons ‘ZEFA Wadenswil’ se conservent longtemps en condition de
stockage naturel.

Speisezwiebel «ZEFA Wadenswil»

Morphologische Eigenschaften
Form: Flachrund bis kugelig mit gewdlb-
ter Unterseite und dinnem, dicht ge-
schlossenem Hals.

Schale: hell braun-gelb
Schalenfestigkeit: gut

Agronomische Eigenschaften
Ertragswert (Steckzwiebeln): gut
Ertragswert (Speisezwiebel): gut

Homogenitéat

Farbe und Beschaffenheit der Zwiebel:
gut

Form der Zwiebel: gut

Schossresistenz

Unter normalen Bedingungen und mit
Steckzwiebeln vom Kaliber 10 bis 22
mm fallen praktisch keine Schosser an.

Lagerfahigkeit: Ausgezeichnet; auch im
Naturlager bis April/Mai haltbar.

Anbauempfehlungen

Anbaueignung

Besonders geeignet fiir den Anbau iber
Steckzwiebeln. Auch bei friher Direki-
saat sind ansehnliche ErirAge zu erzie-
len.

(Allium cepa L.)

Aussaat

Produktion von Steckzwiebeln: Marz bis
anfangs Mai

Direktsaat: moglichst frih (Méarz)
Stecken von Steckzwiebeln: April

Pflanzenschutz
Diese Sorte zeichnet sich durch keine
besondere Anfélligkeit aus. Die fur
Zwiebelgewachse notwendigen Vorbeu-
gungs- und Bekadmpfungsmassnahmen
sind vorzunehmen.

Ernte

Méglichst bis Anfangs August, wenn
etwa die Halfte bis 2/3 der Rohre ge-
knickt sind. Geerntete Zwiebeln gut
abtrocknen lassen und luftig lagern.
Wahrend der Lagerung mehrmals kon-
trollieren.

Dank jahrelanger intensiver Zichfungs-
arbeit hat diese Zwiebel nicht nur einen
hohen Qualitdtsstandard, sondern auch
eine gute Form und eine lange Lager-
fahigkeit erreicht. Die Ernte erfolgt im
August.

Bearbeitet von der Eidgendssischen
Forschungsanstalt Wadenswil (Hp.
Buser). Mai 1994

‘ZEFA Wadenswil’ als Speisezwiebel (oben), aufgeschniiten (links und
rechts) und als Steckzwiebelchen (unten).

‘ZEFA Wadenswil’ comme oignon (en haut), découpe (a gauche et a droite)
et comme oignon a repiquer (en bas).



